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Casa Capsa
- 150 de ani de la infiintare -

Cafeneaua si restaurantul Capsa, 1910.

Cofetaria ,,La doi frati, Anton si Vasile Capsa”. Acestia
erau fiii lui Constantin Capsa, cojocar de lux din
Bucuresti.

Dupa terminarea gimnaziului, Vasile Capsa a fost dat,
de tatal sau, sa invete meserie la unul din cofetarii vremii,
Constantin Lefter. Dupa o practica de zece ani, insugindu-si
arta cofetdriei si avand un mic capital, Vasile 1-a determinat
pe fratele sdu, Anton, sd-si pardseasca serviciul de la
Visteria Statului §i sa intre intr-o afacere. Astfel a luat
nastere ,,Casa Capsa”.

Afacerea a inceput cu 5000 de lei vechi, Anton
aducand 4273 lei, iar Vasile 727. Castigul urma sa fie egal,
deoarece Vasile era priceput in meserie §i participa cu
experienta sa. Fructificarea capitalului este evidentiata de
evolutia incasdrilor. Astfel, in iulie 1852, incasarile au fost
de 415 lei vechi, in iulie 1853 au ajuns la 4421 lei, iar in
iulie 1856 au devenit 8500 lei vechi, adicd de 20 de ori mai
mari decét in luna iulie a primul an (1, p.7).

Initial, ,,Casa Capsa” nu a fost situatd in localul de
astazi. Cei doi frati au deschis cofetdria in Hanul Damari,
vis-a-vis de biserica Zlitari. In 1854, au deschis o noui
cofetarie Intr-un imobil situat tot pe Podul Mogosoaiei, colt
cu strada Doamnei. In 1857, au renuntat la primul local,
dezvoltandu-si afacerea in cel de-al doilea. in ambele
cazuri, spatiile comerciale erau inchiriate.

Deoarece produsele cofetariei indigene nu erau prea
variate, incepand din anul 1856 Vasile mergea, periodic, in
strdinatate pentru a cumpdra marfuri de lux, precum:

in ziua de 6 iulie 1852, s-a deschis pe Podul Mogosoaiei
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bomboane fondante, oud de ciocolatd, caramele englezesti,
fructe =zaharisite. Aceste delicatese erau adevarate
evenimente pentru gurmanzii bucuresteni. in 1863, Vasile
a adus din straindtate forme pentru inghetatd. Cel care
a introdus, in tard, inghetata In forme a fost cofetarul
Giovanni. El pastra secretul fabricarii inghetatei, prepa-
rand-o singur intr-o camer incuiata cu un lacit. Intr-o vara,
s-a Tmbolndvit si l-a invdtat pe unul dintre lucratori
mestesugul prepardrii inghetatei. Bineinteles cd, de atunci,
aceasta n-a mai fost o taind (5, p. 129).

Pentru a face fatd concurentei celorlalti cofetari, fratii
Capsa erau preocupati nu numai de calitatea marfurilor, ci
si de estetica ambalajelor. Astfel, Anton 1i scria lui Vasile,
la Paris: ,,Cand vei alege cutiile, cautd ceva mai mare si mai
frumos, sa ne putem deosebi de Fialkovsky” (5, p.129).

Avand un dezvoltat spirit comercial, Vasile a plecat,
in februarie 1855, la Sevastopol, pentru a vinde
beligerantilor: cascaval, carne afumata, sunca, paine si alte
alimente. Fiind o primavard timpurie, cu temperaturi
ridicate, marfa s-a stricat. IntorcAndu-se prin Bulgaria,
Vasile a vazut livezile de pruni incarcate cu fructe. A
cumparat zahar pe credit si a facut dulceatd de prune si
trandafiri. A vandut-o foarte repede, deoarece ,,se bateau”
bulgarii sa o cumpere (5, p. 129). Castigul obtinut din
aceastd afacere a acoperit pierderile din esecul de la
Sevastopol.

Afacerile prosperau, aga ca Anton si Vasile l-au luat,
in 1863, ca asociat pe fratele lor, Constantin. in 1865,
Anton iese din asociatie, apoi in 1867 se retrage si
Constantin. Vasile continua singur afacerea, pana in 1871,
cand o lichideaza.

In anul 1868, Constantin se asociazi cu fratele sau mai
mic, Grigore. Din acest an incepe adevarata strilucire a
Casei Capsa, datorita calitatilor deosebite si priceperii lui
Grigore. Noua firma ,,La doi frati, Constantin si Grigore
Capsa” 1si avea localul tot pe Podul Mogosoaiei, in casele
Marelui Logofat Iancu Slitineanu. Succesul in afaceri le-a
permis fratilor Capsa sa cumpere in 1872 imobilul lui Iancu
Slatineanu §i casa aldturatd de pe Strada Noud (Edgar
Quinet). Si in zilele noastre, Casa Capsa este situata in
acelasi loc, pe Calea Victoriei si strada Edgar Quinet.

Atras de arta cofetariei, Grigore isi petrecea multd
vreme in laboratoarele fratilor sdi mai mari. La 25 de ani, el
a plecat la Paris pentru a se perfectiona in meseria de
cofetar, la renumita Casa Boissier. Acest francez, Boissier
este considerat ,,intaiul ciocolitar al lumii” (5, p. 128). in
1867, dupd un an de practica, participa la expozitia de la
Paris, fiind singurul strdin care a avut aceastd onoare.
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intors in tard, in 1868, 1si propune sd modernizeze arta
cofetariei. De la aceastd data incepe europenizarea
cofetiriei romanesti. in acest scop, Grigore Capsa a adus
specialisti de la renumitele cofetarii pariziene pentru a-i
invata pe lucratorii romani tainele cofetariei franceze.

De-a lungul timpului, produsele cofetariei Capsa au
participat la diferite expozitii la Viena, Paris si Bucuresti,
obtinand medalii §i certificate de felicitare. La expozitia
universala din 1889, Casa Capsa a primit marea medalie de
aur. Datoritd rezultatelor in domeniul cofetariei i patiseriei,
Grigore Capsa a primit in 1869 brevetul de furnizor al
Curtii Regale, iar din 1875 brevetul de furnizor al Curtii
Princiare sarbesti.

in 1874, Constantin iese din asociatie, Grigore
rimanand singurul proprietar al cofetariei. in 1886, el se
hotéraste sa cladeasca un hotel si sd deschida un restaurant
de lux. In saloanele restaurantului Capsa veneau si
manance, cu diferite ocazii, numerosi membri ai
protipendadei bucurestene. Personalitati de seama, care ne
vizitau tara, erau gazduite si ospatate la hotelul si, respectiv,
restaurantul Capsa. In 1891, Grigore inaugureazi salonul ce
avea sa devind, mai tarziu, renumita ,,Cafenea Capsa”.
Influentat de marile cofetdrii pariziene, el a deschis si
terasd, asezand pe trotuar masute rotunde cu placd de
marmurd si scaune de trestie. Din mai §i pand toamna,
oamenii puteau manca in aer liber Inghetatd, prajituri si
specialitati de patiserie (7, p. 407).

Contributia Casei Capsa la modernizarea cofetariei si
patiseriei romanesti a fost remarcata nu numai de romani, ci
si de strdini. in 1900, in ,,L’Enciclopédie Contemporaine”,
G. Dervilly publica un articol despre cofetdrie si hotel
aratand cd, sub influenta lui Grigore Capsa, vechile
cofetarii romanesti cu o organizare primitiva si-au scuturat
lenea si au progresat (1, p. 13).

Grigore Capsa are meritul de a fi initiat in arta
cofetariei o serie de tineri romani, care si-au deschis ei
ingisi cofetarii moderne. Marile cofetarii pariziene au
preluat de la Casa Capsa lucratori care devenisera veritabili
maestri.

Recunoasterea rolului jucat de Grigore Capsa in viata
economica a Romaniei s-a reflectat 1n alegerea sa, in 1891,
ca senator al Colegiului I al Bucurestilor si, in 1896, ca
Presedinte al Camerei de Comert si Industrie. I s-au conferit
onoruri, precum cele de Comandor al Coroanei Romaniei,
de Ofiter al Legiunii de Onoare si de Ofiter al Stelei
Roméne.

Desi Grigore Capsa si-a pregitit, teoretic §i practic,
fiul pentru a prelua conducerea Casei Capsa, acesta a murit
in 1899, la numai 22 de ani. Dupa moartea lui Grigore,
survenita in 1902, afacerile au fost continuate de Stefan
Capsa, fiul Iui Constantin.

Deoarece Grigore Capsa era membru al Partidului
Conservator, majoritatea clientilor erau conservatori. Mai
tarziu, au venit si liberalii. Disputele, incepute in Parlament,
continuau si se amplificau in Cafeneaua Capsa. Ziaristii
erau prezenti la Capsa aproape zilnic, pentru a lua contact
cu tot ceea ce politica romaneasca avea mai important si de
actualitate (7, p. 408).
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Apoi, Cafencaua Capsa a inceput sa fie frecventata de
intelectuali. G. Costescu aratd ca, in Bucuresti, ca si in
Viena si Paris, cafenelele, berariile si cofetariile erau
»adevdrate focare de viatd mai aleasd pentru patura
intelectuald a concetatenilor. Aceste focare Insufleteau mai
liber activitatea culturald in genere §i erau ca niste seminarii
din care se desprindeau apoi initiatii saloanelor maestrilor
sau ale mecenatilor timpului” (4, p. 381).

Dupd primul rdzboi mondial, Capsa a devenit
cafeneaua scriitorilor si artigtilor. Desigur, pe langa
schimbul constructiv de idei, isi faceau loc si invidia,
ranchiuna, rautatea. Ironiile, calambururile, vorbele de duh
erau la ordinea zilei. Poetul N. Crevedia sintetiza, intr-o
epigramd, unul din aspectele acestei stari de spirit:

,,La Capsa unde vin toti seniorii,

Local cu doua mari despartituri,

Intr-una se minanca prajituri

Si-ntr-alta se mananca ... scriitorii (3, p. 166).”

in viata noastrd sociald politica si modernd, Casa
Capsa a jucat un rol insemnat. Gh. Crutzescu spunea ca
,timp de 75 de ani (calculati din 1868, cand afacerea a fost
preluatd de Grigore), Casa Capsa a fost mai mult decat un
hotel, o cofetarie si o cafenea, a fost, intr-un fel, buricul
tarii si cronica ei vie. De mult, Capsa a intrat in istoria
noastra (5, p. 127).

Prof. univ. dr. Raisa RADU
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